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Jean Baptiste Jacob

Un des premiers cenologues de terrain a Bordeaux

Dossier réalisé par Jean-Claude Hinnewinkel, professeur émérite de |’Université Bordeaux-
Montaigne, membre du CERVIN et chercheur associé a I’ISVV, avec [’aide de Jean-Marie-
Jacob, son petit-fils, lui-méme cenologue en Entre-deux-Mers a Soussac de 1971 a 2005 qui a
bien voulu accepter de lui commenter ses archives familiales.

Comme toujours, les innovations agronomiques se diffusent principalement dans les grandes
propriétés, tout particulierement les crus classés et celles appartenant au négoce. Sur le plan de la
vinification, des la premiére moitié du XXeme siécle une cenologie curative se développe dans les
chais des particuliers puis des coopératives, les analyses chimiques étaient confiées le plus souvent a
des pharmaciens. C’est a cette époque qu’apparaissent les premiers cenologues conseils dont le role,
outre celui de médecin du vin, consiste aussi a accompagner le producteur dans le processus de
vinification et méme de culture de la vigne.

Jean-Baptiste Jacob (1895-1941) est de ceux-la. C’est un jeune ingénieur chimiste
oenotechnicien. En 1919 il entre au laboratoire de Messieurs Latrille et Ginestet pour s’occuper des
chais & Brienne. Il rencontre alors I’Abbé Dupaquié et Ulysse Gayon. L’année suivante il fonde, rue
Toussaint Louverture a Bordeaux, un laboratoire (doc 1). Il y réalise des analyses classiques de dosage
d’alcool, sucre, acidité totale, acidité volatile, ph, anhydride sulfureux libre et total. Il s’intéresse aux
matieres tannoides, selon le procédé Laborde qu’il a lui-méme développé.

Doc 1 : Prospectus du laboratoire crée par JB Jacob. L’enologue y réalisait les analyses chimiques
pour ses clients, syndicats viticoles et chateaux principalement



Par I’intermédiaire de 1’Union Girondine, il s’implique alors principalement dans les Premiéres
Cotes de Bordeaux, a Cambes, Camblanes, Quinsac, Saint-Caprais mais aussi en Blayais. 1l assure pour
les syndicats concernés le suivi phénologique du vignoble (doc 2).

Doc 2 : Feuille de bord d’un vignoble du Blayais dans les années 20. Elle montre, pour cette époque, ce qui devait
aussi étre le cas pour des époques plus anciennes, que I’évolution de la croissance de la vigne était suivie, avec
grande attention. Outre les principales variables météorologiques, eau et températures, 1’évolution de la longueur
d’un rameau ainsi que la date de sortie des feuilles apparaissent sur le graphique. Elle permet des mesurer la
variabilité du climat. Cela indiqur que les traitements n’étaient pas effectués au hasard puisque leur période
d’application était donnée par un « poste-local ». L ’apparition des maladies dans les vignobles, comme l'indique
[’éclosion des premieres chenilles, était suivie aussi de trés prés. Cela nous semble poser la question de la pratique
d’une « viticulture raisonnée » pour cette époque.

En 1923 il acquiert une voiture et peut ainsi élargir ses zones d’intervention, notamment a Saint-Emilion
et dans les Graves ou il conseille les vinifications du chateau Mission-Haut-Brion. En Médoc il intervient & Pichon-
Longueville. Il multiplie alors les conférences scientifiques dans les communes visitées. Ainsi de 1919 a 1930
Jean-Baptiste Jacob parcourt le vignoble girondin. Il s’intéresse tout particuliérement a la vinification des vins
blancs qui constituent alors une grande partie des vins de la région. Il met en exergue ’intérét du débourbage des
modts de raisins blancs, publiant une plaquette « Les modts de raisins blancs doivent-ils étre débourbés ? » (doc
3)
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MOUTS DE RAISINS BLANCS
doivent-ils étre débourhés ?
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(et du débourbage par 'anhydride sul-
fupeny — vapeurs de sonfre, métabisulfite de
potupse, anhydeide sulfureus liquélié en am-
poules ou siphong, en solution gimple dans
onn ~ dont il s'agit,

Li question a 666 gouvent pogée de savoir
4l los motls de raising blancs devaient étre
déhourhés ou non,

Signalong toul de guite gu'en ce qui con-
gorne nne produetion aussi diverse que celle
do ln Gironde, 1o réponge ne peul elre « om-
nibug ».

11 y o done lien d’élablir tout d’abord une
diserimination fondamentale,

D’ung part, les grands ving liquoreux dont
'aire de production s’étend sur les coteaux
qui dominent la rive gauche et la rive droile

Doc 3 Premiére page de la brochure publiée par le Feuille vinicole. J-B Jacob y explique que la réponse
varie selon les types de vin. Pour les liquoreux il ne le conseille pas car ¢’est dans la pellicule du raisin et méme
dans la pulpe que se trouvent localisés les parfums spécifiques qui concourent a la formation du bouquet. Par
contre pour les vins blancs secs ou peu sucrés provenant de raisins de plus ou moins grande qualité, le débourbage
est conseillé sans étre trop sévere sous peine de donner des vins qui séchent trop vite.

A ces conseils cenologiques, il ajoute des préconisations cenotechniques, proposant les derniers

matériels mis au point par les industriels, réalisant des plans de cuviers et de chaix pour favoriser une meilleure
maitrise des températures (doc 2).
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Ma compétence technique et ma pratique des VINS me permettent de vous
présenter :

LES FILTRES FRANCAIS SYSTEME “ CAPILLERY ”

LES POMPES, MOTO ET ELECTRO-POMPES “ X
méme si votrematériel est au complet, votre INTERET vous COMMANDE la lecture
attentive desnotices ci-jointes, car vous cherchez certainement a combattre la
erise actuelle de mévente par tous les moyens possibles. S'il est des causes sur
lesquelles vous ne pouvez agir, il en est une a laquelle il est en vvot,'re pouvoir
de porter reméde : C’EST D’ ABAISSER AUTANT QUE POSSIBLE LES FRAIS GENERAUX affe-
rents aux manipulations et traitements des vins dans vos chais. Or, jusqu’'a ce
jour ils ont eté effectués un peu partout de facon trop peu rationnelle, trop
peu INDUSTRIELLE, partant trop ONEREUSE.

Doc 4 Propagande de J-B Jaco pour du matériel vinicole
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Doc 5 : Plan de chai dessiné par Jean-Baptiste Jacob pour améliorer la vinification. Souvent rudimentaires, les
équipements en place nécessiterent de nombreux aménagements pour produire le vin dans de meilleures conditions
sanitaires. Jean-Baptiste Jacob s intéresse tout particulierement a la maitrise des températures.

Il assure également la diffusion des innovations
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Doc 6 Page de garde d’une brochure de 1921 sur le dosage des matiéres tannoides selon le procédé « Laborde »,
professeur a la faculté des sciences de Bordeaux et assurant ainis la diffusion des ésulatats de la recherche
universitaire.

Nous trouvons dans cet exemple, la préfiguration du métier d’cenologue-conseil aupres des
viticulteurs, tel que ’essor de 1’cenologie scientifique permit de I’affirmer au lendemain de la seconde
guerre mondiale.

En 1930 il est sollicité par les propriétaires de La Réal Compagnie vinicole de Porto ou on lui
offre un poste pour assurer les vinifications du porto et préparer les expéditions de vins apprécies dans
le Monde entier.



Soc. ANON. DE RESP. LiM.

7 poRTo’ VILA NOVA DE GAIA (Porto). 23 Aotit 1930
FUNDADA POR CONTRACTO DE 15 DE MARGO DE 1889 A 3
COM O GOVERNO PORTUGUES RUA AZEVEDO MAGALHAES e '

Capital Auforizado 15,000 contos
Capital Realizado 10.200 contos

Monsieur J.B. Jacob

amaMAS-VINTCOLA-GRIA
RIBEIROD e A. B. 0. 4.2 ¢ 5.2 ed.

Hotel Paris
Brazil & Two-in-One N

PORTOY
Cher Monsieur,
De conformité sux pourparlers que mous avons eu et a
vos Iutt'ru 16 Juillet et 14 Aeﬁtd‘reite conv enus
A partir du premier Septembre vous entrez au servéee de la Compagnke
en qualitd de degustateur et analiste
------  Vous devrez vous oceuper #e 1a vinification et préeparation de tous’

the oontrary,
s, llll:.ﬂ'%‘iluhnuu( basorgt.

b

' de chaque annde de service;

Le present contrat dniendrs- effective 4-)u'tir du I® Septembre
1930 et sera valable pour 5 ansj
En cas de congediment qui ne soit pas motivé par faute grave ou

“toujoura offeciude par nos, sauf remarque expreste en con

Sofwrn e Auftraggeber nloht ausdrdoMioh und SOHRIFTLICH andors vortOgt, wi

par une serie de fautes de negligeance et de incompetemce mfosfﬂ. *

-gsionnelle qui peuvent causer prejudices 4 la Compagnie - nous de-
-vrons vous psyer a titre de indemnité une annde de wwtz

te8eVaeDe

2000 ex.—Junho de 1930 82w st i 7 ; ‘2 &
TIP. CASTRO SILVA- SERRA - GAIA % o : S % 3 v tn

Doc 7 Lettre d’embauche a La Réal Compagnie vinicole de Porto ou il ne resta que deux années,
cette entreprise rencontrant des difficultés financiéres avec la grande crise économique des années
trente.

A son retour J.-B. Jacob reprend ses activités de conseils dans le vignoble girondin..



VITICULTURE -VINIFICATION -OENOTECHNIE

ETUDES, CONSEILS. DIRECTIONS TECHNIQUES,

ANALYSES, EXPERTISES, ARBITRAGES.

J-B. JACODB

INGENIEUR - CONSEIL

DIRECTION DE VIGNOBLES

e e

DIRECTION DE VINIFICATIONS
ET
SURVEILLANCE DES VINS

A LA PROPRIETE,
COOPERATIVES,
SYNDICATS VITICOLES
GARANTIE DE QUALITE ET DE CONSERVATION

—_——

MOUTS CONCENTRES
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VINS MOUSSEUX
METHODE CHAMPENOISE
CUVES CLOSES

L

VINS DE PORTO
VINIFICATIONS DANS LE DOURO
EXPERTISES

—_—

APPLICATIONS INDUSTRIELLES
DE LA CHALEUR ET DU FROID
AU TRAITEMENT DES VINS,
VINS MOUSSEUX; VINS DE LIQUEURS
VERMOUTHS

Nétant ni fabricant, ni marchand,
ni intermédiaire et nayant pas d'in-
téréts dans des stations de traitement
de vins, mon indépendance absolue
garantit la loyauté de mes services.

BORDEAUX
24, RUE TOUSSAINT - LOUVERTURE.

MONSIEUR,

Jai l'avantage de vous informer que je viens de rentrer
du Portugal ol, par autorisation spéciale du Gouvernement
Portugais, la Real Comparhia Vinicola do Norte de Portugal
m'avait confié la vinification, la dégustation, l'analyse et la
préparation de ses produits connus et appréciés dans le monde
entier, - :

A la demande méme de plusieurs de mes clients, les plus
importants, qui depuis neuf ans m’'ont honoré de leur confiance,
je reprends ma place, aprés deux ans d'absence, a votre dispo-
sition pour étudier tous les problemes techniques qui pour-
raient se poser devant vous et vous aider a les résoudre pra-
tiquemert au mieux de vos intéréts.

La valeur d un conseiller technique se juge aux résultats
obtenus.

Les propriétaires et syndicats viticoles qui m ont confié
leur vinification, la surveillance de leurs vins, la direction de
leurs vignobles ou de leurs chais, l'arbitrage des litiges qu'ils
ont pu avoir m’ont déja jugé sur les résultats acquis.

Si vous voulez bien m'honorer de votre confiance, je suis
a votre entiere disposition et vous prie de recevoir, Monsieur,
mes sinceres salutations.

J.-B. JACOB.

Doc 8 Courrier aux syndicats et propriétaires viticoles a son retour du Portugal

En 1934, le marquis de Lur-Saluces lui confie la gérance du Chateau d’Yquem ainsi que les

deux chateaux de Fargues et Fillot. Il y resta jusqu’a sa mort en 1941.



Doc 9 Courrier recu en qualité de gérant du chdteau d’Yquem

Pendant toute sa carriére, il n’eut de cesse de faire reconnaitre sa profession d’oenotechnicien,
ainsi qu’il se définissait. Il prit ainsi la présidence du syndicat fondé par Malvezin (doc...)

SYNDICAT NATIONAL des CENOLOGUES
et CENOTECHNICIENS de FRANCE

Foekiadag el gs;
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5éz'ie, Emez't des Tribunaux - -
OL. MAULET Fils, oezatenlmicien Paris

‘Secrétaire-Général : Ur COFFRE, Licencié I}a-sciaacas £
..ngénisur-&‘.hmiatq. Iembre do 1a Sté de
Chimie Industrielle - Deux Gh&mntss =<

Trésorier : 1, DUMOLARD, Doocteur er Tharmacie, E:@ert
Yy des Trib\maux - Glronde -

‘Secrétaire Adjoint : Mr. Al. PIVERT, Diplémé E. 8.Cx S Bardsmx
Secticn Oenologique - Gironde -

Nous tenors & vous faire remerquer, Monsieur le
I'résiﬂent, que fiddle & ls doctrine, qui & fait sa force & ce
Jour, de re se laisser arréter dans ses prag:és par aucune
question de personnes, de chapelle ou de océteries, le Syndicat
National des Oenologues & Oenoteclur‘ ¢izns de France a de nouvesau

Doc 10 Le bureau du syndicat des enologues et oenotechniciens de France



Le nouveau président s’applique a défendre cette nouvelle profession contre nombre de ses
détracteurs universitaires qui contestent la compétence de ses membres.




Doc 11, 12 et 13 Courrier du président au directeur de [’Institut d’eenologie d’Alger
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